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Partager des moments

inoubliables

C[LT[RE FOOD



no�reYoffreYrepas
[ Th(ilSWSThie) + (3)cSnceTXW ]
[[[.cYlXYVefSSdXVaiXeYV.cSm

[ TL(MPSWSTLMe)]

NSYW aZSnW dʣcidʣ de dʣclineV XSYXeW nSW SffVeW WYV 2 a\eW:

 Le TVemieV baTXiWʣ [(JOSD cUPXYRe)caWWeV PeW cSdeW] W'adVeWWe aY\
dʣWiVeY\ de nSYZelleW WaZeYVW, Yne cYiWine WSYZenX e\SXiUYe eX aY\
gSʲXW maVUYʣW maiW adaTXʣW ʚ nSW WXandaVdW de cSnWSmmaXiSn.

Le WecSnd nSmmʣ  [(TeVVSMV, RSW VacMReW) VeWTecXSRW RSW
XVadMXMSRW] We ZeYX TlYW VaWWYVanX eX TlYW XVadiXiSnnel aZec Yn bel
hSmmage ʚ nSXVe XeVVSiV.

(3)cSRceTXW ]

PPaRcLeW eX cScSXXeW
A TaVXiV de 25 cSYZeVXW. DʣcSYZVe^ ceXXe fSVmYle baWʣe WYV le
TaVXage eX la cSnZiZialiXʣ, mSinW de cSdeW, TlYW de TlaiWiV, eX VeXSYV
dY VeTaW familial UYi TVend XSYX WSn WenW.

BVaWʣVSW
Le TlaiWiV de la cYiWine Tlein aiV, le feY, la gVillade, la cSnZiZialiXʣ
WSYW fSVme de bYffeX chic eX dʣcSnXVacXʣ.

MeRYW
PSYV UYe ZSW inZiXʣW We faWWenX WeVZiV le XemTW d'Yne WSiVʣe.
Lʜche^ TViWe, nSYW nSYW SccYTeVSnW de ZSW cSnZiZeW cSmme Wi
ZSYW leW VeceZie^ ʚ la maiWSn.



P4ANCHES
ET
COCOTTESI

4IENTR¬EIAIPARTAGER

6?B:?€ITTCaPERSONNE

-Grosses boules de burrata
au pesto rouge, noi[ et
cerfeuil
-Houmous au[ tomates
r¶ties
-Gravla[ de truite au
poivre de timut
-Br«saola coppa et
condiments figues
-Salade de concombres,
melon, grenade et
pignons torr«fi«s 
 

?6

4EIP4ATIENI8ICOCOTTES

AIPARTAGER

67B??I€ITTCaIPERSONNE 

Colombo de boeuf au[ «pices
douces, patates douces r¶ties
et curr\ de l«gumes 

PLANCHE DE FROMAGE 
A PARTAGER 
PERSONNEش TTCٿ׀׀خ׃

T¬te de moine, comt«, bleu,
brie et
cancoillotte

LEIDESSERTIA

PARTAGERI

;B??€ITTCaIPERSONNE

1 Bowl de graines de chia
coco passion
1 Tarte e[otique au[ fruits
frais
1 Bowl de crªme
gianduja croustillante

?7

?9

FOR5U4EIREPASI
CONV1V1A41T¬IADAPT¬E

AUXINOUVE44ES
FAVONSIDEIRECEVO1R

?8

[une µquipe sur place pour vous servirj
[ Pendant 6 heYres ] 11.00Ɲ TTC par personne
 [Pendant 8 heYres] 13.00Ɲ TTC par personne

[Pendant 10 heYres] 15.00Ɲ TTC par personne 
Conditions en anne\e 

MinimYm de 25 coYZerts
planches et cocottes ʚ partager

aYtoYr d'Yne table poYr poYsser la
conZiZialitʣ ʚ son ma\imYm 

 [(fOSD cUlXYRe)caWWeV
leW cSdeW]

WaZeYVW TeY cSRZeRXiSRRelleW
TSYV eRZie de VeRSYZeaY



P4ANCHES
ET
COCOTTESI

4IENTR¬EIAIPARTAGER

6?B:?€ITTCaPERSONNE

-Mille feuilles pomme de
terre morteau
-Gravla[ de truite au
savagnin
-Charcuterie artisanale
-Tartinage ¢ l'oignon
rouge et ¢ la biere
-Salade de chou[ au
comt« noi[ et lardons 
 

?6

4EIP4ATIENI8ICOCOTTES

AIPARTAGER

69B??€ITTCaIPERSONNE 

Poulet au[ morilles, pommes
r¶ties et jeunes l«gumes

PLANCHE DE FROMAGE 
A PARTAGER 
PERSONNEش TTC ٿ׀׀خ׃

T¬te de moine, comt«, bleu,
brie et
cancoillotte

LEIDESSERTIA

PARTAGERI

;B??€ITTCaIPERSONNE

1 BoZl de ri] au lait ,
crªme fra°che et vanille
Tarte pomme rhubarbe
BoZl mousse trªs
chocolat

?7

?9

FOR5U4EIREPASI
CONV1V1A41T¬IADAPT¬E

AUXINOUVE44ES
FAVONSIDEIRECEVO1RI

?8

[une µquipe sur place pour vous servirj
[ Pendant 6 heYres ] 11.00Ɲ TTC par personne
 [Pendant 8 heYres] 13.00Ɲ TTC par personne

[Pendant 10 heYres] 15.00Ɲ TTC par personne 
conditions en anne\e 

MinimYm de 25 coYZerts
Planches et cocottes ʚ partager

aYtoYr d'Yne table poYr poYsser la
conZiZialitʣ ʚ son ma\imYm 

 [(TeVVSiV, nSW VacineW)
VeWTecXSnW nSW

XVadiXiSnW]
menY ZVai eX aYXhenXiUYe aY\

WaZeYVW XVadiXiSnnelleW



BUFFET SALADES 

A GRILLER 

01

02

LIàRAISON ET REPRISE
DÈ BRASÉRO AàEC
BOIS ET CHARBON

 TTC ڡ׎׎ِ׎׎׏ 

CÈISINIER PENDANT ג
HEÈRES 

TTC ڡ׎׎ِ׎ד׏

[une µquipe sur place pour vous servirj
[ Pendant 6 heures ] 11.00Ɲ TTC par personne
 [Pendant 8 heures] 13.00ƝTTC par personne

[Pendant 10 heures] 15.00Ɲ TTC par personne 
Conditions en anne\e 

Minimum de 40 couverts
Vous ave^ dit chic et dʣcontractʣ 

le plaisir de la cuisine plein air
comme ʚ la maison mais en mieu\ 

 [(fOSD cUPXYRe)caWWeV
PeW cSdeW]

SaZeYVW TeY cSRZeRXiSRRePPeW
TSYV YRe eRZie de VeRSYZeaY

Brasµro

NoXilles de ri], coriandre, soja, l«gXmes
Concombre,melon grenade pignons
Karachi(miel, poiYron,basmati,amandes)
Tomate ,f«ta c«bette 
C«r«ales aX[ l«gXmes grill«s

1 Brochette de creYettes ¢ la citronelle
BoeXf grill« aX sak«,cacahXªtes
Patates doXces r¶ties aX miel 
Magret aX sirop d'«rable 

19,90 E8526 
        3A5
 3E562NNE 



BUFFET SALADES 

A GRILLER 

01

02

LIàRAISON ET REPRISE
DÈ BRASÉRO AàEC
BOIS ET CHARBON

 TTC ڡ׎׎ِ׎׎׏ 

CÈISINIER PENDANT ג
HEÈRES 

TTC ڡ׎׎ِ׎ד׏

hUne µquipe sur place pour vous servirj
[ Pendant 6 heures ] 11.00ƝTTC par personne
 [Pendant 8 heures] 13.00Ɲ TTC par personne
[Pendant 10 heures] 15.00ƝTTC par personne 

Conditions en anne\e 

Brasµro
Minimum de 40 couverts 

Vous ave^ dit chic et dʣcontractʣ
le plaisir de la cuisine plein air

comme ʚ la maison mais en mieu\

 [(TeVVSiV, nSW
VacineW)VeWTecXSnW nSW

XVadiXiSnW]
MenY ZVai eX aYXhenXiUYe aY\

WaZeYVW XVadiXiSnnelleW 

Pommes de terre ,ciboulette cornichons 
Carottes. jaunes et graines de lin
Lentilles moutarde ¢ l'ancienne 
P¤tes au bleu et pickles d'oignons rouges 
Choux,noix,comt« 

Poulet grill«,flamb« au Macvin 
Boeuf grill« ¢ la moutarde 
Truite ¢ la plancha et au raifort 
Poireaux r¶tis au comt«
Brochette morteau «chine

17,90 E8526 
        3A5
 3E56211E 



Amuse-bouche
[ FaPafeP WYV LSYQSYW, cacaLYʢXe cMXVSR ZeVX ] ʚ 2.00Ɲ TTC

Premi¶re entrµe
[ CVeZeXXeW PecLe de XMgVe, WaPade cScS, cScS, cSVMaRdVe ,LYMPe

ZeVXe ] ʚ 10.00Ɲ TTC

Deuxi¶me entrµe
[ MSVMPPeW daRW YR bSYMPPSR QMWS, WaPade ERSOM eX WLMWS ] 

ʚ 10.00Ɲ TTC

Pause rafra»chissante
[ SSVbeX cMXVSR baWMPMc eX gMR ] ʚ 2.50Ɲ TTC

Plat
[ BaPPSXMRe de ZSPaMPPe aY TaTVMOa fYQʣ eX TaWXVaQM, cSRdMQeRX

cLMQMcLYVVM eX TYVʣe de TaXaXe dSYce ] ʚ 15.00Ɲ TTC

Fromage
[ VeVVMRe cLʢZVe QMeP eX XYMPe cVSYWXMPPaRXe ] ʚ 2.00Ɲ TTC

Dessert ± l'assiette
[ RecXaRgPe e\SXMUYe, fVYMXW de Pa TaWWMSR, XYMPe QeVMRgYʣe, NYW  

de cPʣQeRXMRe LYMPe d'SPMZe] ʚ 7.00Ɲ TTC

[Une µquipe sur place pour vous (servir)j
[ PeRdaRX 6 LeYVeW ] 11.00Ɲ TTC TaV TeVWSRRe
 [PeRdaRX 8 LeYVeW] 13.00Ɲ TTC TaV TeVWSRRe

[PeRdaRX 10 LeYVeW] 15.00Ɲ TTC TaV TeVWSRRe 
CSRdMXMSRW eR aRRe\e 

Menu

Installez-v
ousǧnousǧn

ous

occuponsǧd
uǧresteǧ

[ CSQTVeRd PeW aWWMeXXeW Pe
TeVWSRReP de cYMWMRe WYV Pa baWe

de 5 LeYVeW,
MMRMQYQ de 40 cSYZeVXW 

ʒXe^,aNSYXe^,cSQTSWe^ ʚ ZSXVe
gYMWe 

 [(fOSD cUPXYRe)caWWeV
PeW cSdeW]

MeRY TeY cSRZeRXiSRReP TSYV  
YRe eRZie de VeRSYZeaY



[une µquipe sur place pour vous (servir)]
[ TendanX 6 heYVeW ] 11.00Ɲ TTC TaV TeVWSnneW
 [TendanX 8 heYVeW] 13.00Ɲ TTC TaV TeVWSnneW
[TendanX 10 heYVeW] 15.00Ɲ TTC TaV TeVWSnne 

CSndiXiSnW en anne\e 

Menu
[ CSmTVend leW aWWieXXeW le

TeVWSnnel de cYiWine WYV la baWe
de 5 heYVeW,

 minimYm de 40 cSYZeVXW 
ʭXe^, ajSYXe^, cSmTSWe^ ʚ ZSXVe

gYiWe 

[(TeVVSiV, nSW
VacineW)VeWTecXSnW nSW

XVadiXiSnW]
menY ZVai eX aYXhenXiUYe aY\

WaZeYVW XVadiXiSnnelleW 

Amuse-bouche
[ MillefeYille TSmme de XeVVe mSVXeaY ] 2.00Ɲ TTC

Premi¶re entrµe
[ gVaZla\ de XVYiXe aY WaZagnin, Walade d'heVbeW eX Tain de

camTagne ] 10.00Ɲ TTC

Deuxi¶me entrµe
[ MSVilleW ʚ la cVʢme SeYf TSchʣ eX mSYilleXXeW ] 10.00Ɲ TTC

Pause rafra»chissante
[ TSiVe TSiVe ] 2.50Ɲ TTC

Plat
[ PaleVSn de bSeYf fVanʡaiW, TYVʣe XVYffʣ, jYW VʣdYiX eX miniW

lʣgYmeW ] 15.00Ɲ TTC

Fromage
[ TlaXeaY de nSW VʣgiSnW ] 3.00Ɲ TTC

Dessert ± l'assiette
[ TSmme VhYbaVbe en cSmTSXe ,  TSmmeW cVSYWXillanXeW, glace

Zanille eX WʢcheW cSmXSiWeW] 7.00Ɲ TTC

Installez-v
ousǧnousǧn

ous

occuponsǧd
uǧresteǧ



Anne�es
[ (ʣ)UYMTI) + (Z)aMWWIPPI +(G)SRHMXMSRW

+ (G)SQQIRX VʣWIVZIV ] 

h-c.ommentYrµserverj
 

ATVʢW YR TVIQMIV GSRXaGX TaV QaMP SY TaV XʣPʣTLSRI, RSYW ZʣVMJMSRW Pa HMWTSRMFMPMXʣ WYV PI
TPaRRMRK, RSYW JM\SRW aPSVW YR TVIQMIV VIRHI^-ZSYW TSYV HʣJMRMV PI QIRY IX ZSW WSYLaMXW.

NSYW SVKaRMWSRW IRWYMXI YRI HʣKYWXaXMSR ʚ IQTSVXIV TSYV ZaPMHIV ZSW GLSM\  .
VSYW ZaPMHI^ IRWYMXI PI HIZMW aGGSQTaKRʣ H'YR GLʢUYI HI VʣWIVZaXMSR HI 10% HY QSRXaRX

HI Pa TVIWXaXMSR.
UR WIGSRH aGSQTXI HI 50% ZSYW WIVa HIQaRHʣ 1 QSMW aZaRX Pa VʣGITXMSR. IP

W'aGGSQTaKRIVa H'YR VIRHI^ ZSYW TSYV JM\IV XSYW PIW HʣXaMPW HY NSYV J. 

hDneYµquipeYsurYplaceYpourYvousY-servir.j

[ TIRHaRX 6 LIYVIW ] 11.00Ɲ TTC TaV TIVWSRRIW
 [TIRHaRX 8 LIYVIW] 13.00Ɲ TTC TaV TIVWSRRIW
[TIRHaRX 10 LIYVIW] 15.00Ɲ TTC TaV TIVWSRRI 

L'SJJVI GSQTVIRH PI TIVWSRRIP HI WaPPI , PI GLaVKIQIRX HI RSW GaQMSRW, HITYMW PI
HʣTaVX HI RSW PSGaY\, PI XVaRWTSVX IR ZʣLMGYPI JVMKSVMJMUYI ʚ 20OQ aYXSYV HI

MSRXFʣPMaVH IX BIPJSVX, P ' MRWXaPPaXMSR WYV ZSXVI PMIY HI VʣGITXMSR. LI WIVZMGI HI RSW
TPaXW IX HIW FSMWWSRW. LI HʣFaVVaWWaKI NYWUY'ʚ P 'LIYVI TVʣZYI.

-;aYvaisselle.
[ NSYW YXMPMWSRW RSW aWWMIXXIW TSYV PI HVIWWaKI HIW TPaXW HaRW Pa TaVXMI QIRY.
NSYW YXMPMWIVSRW PI QaXʣVMIP HI Pa WaPPI TSYV PIW GSYZIVXW IX Pa ZIVVIVMI. ER GaW

H'aFWIRGI HI QaXʣVMIP HaRW Pa WaPPI , RSYW aYVSRW VIGSYVW ʚ HI Pa PSGaXMSR
aHHMXMSRRIPPI

h=ousY-contacter.j
TʣPʣTLSRI.06.61.32.08.02

 GYPXYVIJSSHXVaMXIYV@SVaRKI.JV
 



C[LT[REFOOD

Partager des

moments inoubliables

N O U S  S O M M E S  D I S P O N I B L E S
H Y  P Y R H M  a Y  Z I R H V I H M
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